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Sencor slow cooker SPR 7200SS

Kategorija: Ostali ku¢anski aparati
Dobavljivost: predvidena dostava 19.06.2026

r.-\/‘\ Sifra: 27506

Cijena: 198,00€

(slika je simboli¢na)
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Brand: SENCOR
Zaliha: Na skladidtu

Kratak opis
LONAC ZA KUHANJE Kapacitet od 6 litara vise je nego dovoljan za cijelu obitelj Sloj s tehnologijom za sprje¢avanje lijeplienja hrane Zid
lonca od aluminijske legure debljine 2,5 mm Moze se staviti u hladnjak Moze se oprati u perilici posuda 8 AUTOMATSKIH PROGRAMA
OSIGURAVA MAKSIMALNU PRAKTICNOST Popecite SlowCook Jogurt Riza Para Grijajte se Sous Vide Pirjano meso Opcija podesavanja
temperature kuhanja | vremenaSet & Forget timer koji osigurava maksimalnu praktiénost kuhanja omogucuje vam podesavanje
temperature i vremenakuhanja Digitalna LCD upravlja¢ka plo¢a pruza najudobnije iskustvo kuhanja i omogucuje kontrolu ¢ak i mokrim
Warm funkcija automatski odrzava idealnu temperaturu vaseg obroka nakon zavrsetkaprocesa kuhanja Velika parobrodska
posuda od nehrdajuceg celika za kuhanje ribe, knedli i povréa u pariParobrodna posuda izradena je od vrhunskog nehrdajuceg ¢elika
osiguravajuci dug vijek trajanja i otpornost nakoroziju Ru¢ka otporna na toplinu sprjecava opekline i omogucuje rukovanje vru¢im
kuhalom tijekom kuhanja bez potrebe za uporabom rukavica pe¢nicePoklopac izraden od stvrdnutog stakla osigurava dug vijek
trajanjaSavrseno zatvoren poklopac pomaze u odrzavanju stalne temperatureStalak za kuhanje Sous-vide za kuhanje ¢ak i sous-vide za
kuhanjeSilikonski pladanjza pecenje Prakticne rukavice za pecnicu otporne na toplinuElegantan dizajn od nehrdajuceg celika prikladan
za svaku kuhinjuOdli¢an za kuhanje juha, gulasa, dzema, janjetine, govedine, povr¢a, jaja itd. SPORO KUHANJE nova metoda kuhanja
koja zadrzava sve okuse ne zahtijeva uporabu ulja stedi vrijeme i novac omogucuje kuhanje na pari, pe¢enje, przenje i pripremu
izvrsnog gulasa omogucuie jeftinije komade mesa koji se koriste za pripremu izvanrednih obroka sprjecava peckanje jer ne zahtijeva
visoke temperature kuhanja na kojima hrana gori smanjuje potro3nju vode jer se obrok kuha u jednom loncu 7 RAZLOGA ZA KUHANJE U
LAGANOM STEDNJAKU Jednostavnost - jednostavno stavite sve sastojke u lonac i dopustite mu da obavi sav posao. Stedi vodu i snagu -
posebna konstrukcija od aluminijske legure Stednjaka omogucuje ucinkovitiji prijenos topline od tradicionalnih keramickih posuda kako
bi se smanjila potrosnja energije Stedi vrijeme - jednostavno stavite sve sastojke u étednjak i pustite da se kuha. Intenzivni okusi i bez
gubitka vitamina - za razliku od standardnog kuhanja, laganim kuhanjem na niskim temperaturama zadrzavaju se okusi i vitamini So¢no
meso - kada se sporo kuha, sokovi ostaju unutar mesa Opcija kuhanja narezaka od tvrdog mesa - tradicionalno tvrdi mesni rezovi
izvanredni su kada se sporo kuhaju Kuhanje bez masti - zahvaljuju¢i niskim temperaturama, ulje nije potrebno i stoga su obroci laksi, pa
Cak i ukusniji Ukljuceni sadrzaji: Spor $tednjak s loncem i poklopcem, lonac za kuhanje na pari i stalak za sous-vide od nehrdajuceg
Celika, pladanj za pecenje, rukavice za pec¢niculzlaz snage: 1.250 W
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